Melon/jambon sec de pays
N
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Gratin de crozets aux courgettes,
chévre
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Mache vinaigrette de cidre

Fromages et salades

Lundi 2 juin - vendredi 6 juin - Déjeuner
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Carottes rapées/pommes
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Merguez
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Semoule/légumes couscous

Baba au rhum
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Concombre a la grecque
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Boudin noir et pommes confites
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Purée de pommes de terre
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Fromages et salades

Crumble pomme banane
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Assiette de charcuterie
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Emincé de porc au miel
N
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Poélée de légumes

Pomme de terre sautée
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Fromages et salades

Café gourmand
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Filet de sole a la Dieppoise
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Riz / ratatouille

Profiteroles/chocolat/chantilly
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



Tomate garnie

4 @ H

10 9 14

Cuisse de canard confit

Fagot d'haricot vert
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Fromages et salades
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Tarte tatin

Lundi 9 juin - vendredi 13 juin - Déjeune
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Coleslaw
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Saucisse de Toulouse aux oignons
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Penne régate
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Epinards a la créme
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Fromages et salades

Assiette de charcuterie Feuilleté "maison”
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Moules mariniéres
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Frites Purée de patates douces
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Tomate provengale
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Fromages et salades
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Feuilleté aux fruits

Salade de fruits parfumé au rhum
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Gateau madeleine
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Curry de colin au lait de coco
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Brocolis

Riz pilaf
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Fromages et salades

Cceur coulant au chocolat et creme
anglaise
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



Lundi 16 juin - vendredi 20 juin - Déjeuner
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Vendredi

Tomates/mozzarella au basilic Quiche Lorraine Avocat garnis au thon Melon/jambon sec de pays
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Boeuf bourguignon Boudin blanc sauce Porto Tomate farcie Poulet sauce crémeuse au chorizo Filet de poisson a la nigoise
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Pomme de terre rostis Tagliatelles Haricots verts persillés

Pommes de terre vapeur Epinards a la creme
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Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades
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Tarte aux fraises Banana split Quatre quart
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Cookies au chocolat
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



Lundi 23 juin - vendredi 27 juin - Déjeuner
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Vendredi

Assiette de charcuterie Céleri Rémoulade Cheesecake a l'avocat, saumon fumé Tomate garnie
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Saucisse Montbéliarde et confit Filet mignon de porc aux abricots et Bavette grillé sauce a I'échalote Filet de colin sauce creme échalote
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Lentilles vertes a la creme Gratin de brocolis Purée de carottes au cumin Frites Courgettes sautées aux herbes
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Pommes de terre vapeur Pommes de terre vapeur Riz aux amandes Tomate provencale Riz aux amandes
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Tomme Catalane AOP sur son

Fromages et salades
— mesclun de salade au balsamique

R

6 14 5 5 e 5 5
y :
Semoule au lait et raisins secs Far breton aux pruneaux et son coulis Tartelette aux pralinés et fraises Mille feuilles vanille Tarte au citron
caramel
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Cake a l'ananas

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



