
Melon/jambon sec de pays Salade au chèvre chaud Carottes râpées/pommes Pomelo cocktail Avocat garnis au thon 

Penne au thon sauce à l'Arrabiata Bavette grillée sauce Béarnaise Andouillette grillée sauce moutarde Courgette farçie Filet de saumon sauce échalote/
ciboulette

Parmesan râpé Pommes de terres rissolées Gratin dauphinois Riz aux amandes Épinards à la crème

Trio de légumes anciens bio Tomate provençale Pommes de terre vapeur

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Paris-Brest Salade de fruits parfumé au rhum Tarte chocolat Banana split Baba au rhum

Madeleine bio

Lundi 4 août - vendredi 8 août  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Céleri Rémoulade Carottes râpées aux raisins 
secs

Assiette de charcuterie Concombre à la grecque Melon/jambon sec de pays

Crepinette sauce moutarde Boeuf bourguignon Oeufs mollet florentine Filet mignon de porc sauce 
Madère

Filet de sole à la Dieppoise

Haricots beurre persillés Gratin de courgettes Épinards à la crème Tian de légumes Riz pilaf

Frites Tagliatelles Pommes de terre vapeur Mille feuilles de légumes

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Salade de fruits parfumé au 
rhum

Amandine aux poires Nougat glacé et son coulis 
chocolat

Mousse au chocolat Tarte aux fraises et 
mascarpone

Palet breton Bio Madeleine bio

Lundi 11 août - vendredi 15 août  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Quiche provençale Tomates/mozzarella vinaigrette au 
basilic

Feuilleté oignon confit et boudin noir Oeuf/thon mimosa Terrine de campagne

Escalope de dinde Colbert Tagliatelles à la carbonara Rognon de boeuf aux champignons Moussaka au boeuf Filet de rouget sauce basilic

Pommes de terre vapeur Parmesan râpé Haricots verts persillés Mâche vinaigrette de cidre Risotto aux champignons

Petit pois Semoule Tomate provençale

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Éclair Chocolat Banana split Salade de fruits parfumé au rhum Profiteroles/chocolat/chantilly Tarte aux prunes

Gâteau au miel et orange

Lundi 18 août - vendredi 22 août  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Terrine de poisson et mayonnaise Tomates/féta vinaigrette Assiette de charcuterie Carottes râpées/maïs Avocat garnis au thon 

Crepinette sauce moutarde Paupiette de veau sauce au Cidre Filet mignon de porc sauce Madère Chili  con carne Saumonette sauce ciboulette

Riz / ratatouille Poêlée de légumes Chou-fleur à la crème Salade verte vinaigrette Épinards à la crème

Pomme de terre röstis Tagliatelles Pommes de terre vapeur

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Nougat glacé et son coulis chocolat Gateau basque Salade de fruits frais Tarte fine aux pommes et son caramel Tarte chocolat

Madeleine bio

Lundi 25 août - vendredi 29 août  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles


