
Carottes râpées vinaigrette Concombre à la crème Pâté en Croûte et cornichon Pastèque Avocat garnis au thon 

Crepinette sauce moutarde Escalope de dinde au Porto Navarin d'agneau et ses petits 
légumes

Boeuf bourguignon Barbecue

Frites
 

Riz cantonais Tomate provençale Haricots verts persillés Taboulé 

Semoule Pommes de terre vapeur

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Salade de fruits frais Clafoutis abricot Crème brulée Banana split Tartelette aux pralinés et fraises

Cookies au chocolat Cake aux amandes

Lundi 1 septembre - vendredi 5 septembre  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Tomates/mozzarella vinaigrette au 
basilic

Melon/jambon sec de pays Terrine de poisson et mayonnaise Coleslaw Concombre à la grecque

Pâtes à la carbonara Lasagnes ricotta épinards Tomate farcie Cuisse de poulet rôtis Filet de hoki sauce estragon

Parmesan râpé Salade verte vinaigrette  Riz aux petits légumes Petits pois et carottes Courgettes sautées aux herbes

Pommes de terre vapeur Semoule

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Salade de fruits frais Mille feuilles vanille Nougat glacé et son coulis chocolat Ile flottante et crème anglaise Crumble aux pommes

Madeleine bio Cake au citron

Lundi 8 septembre - vendredi 12 septembre  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Assiette de charcuterie Carottes râpées/pommes Pomelo cocktail Salade thaÏ aux crevettes Salade de perles marines

Emincé de porc au miel Moussaka au boeuf tripes a la mode de Caen Emince de dinde au curry vert Saumonette sauce ciboulette

Semoule aux petits légumes Salade verte vinaigrette Pommes de terre vapeur Légumes sautés au soja Épinards à la crème

Haricots verts persillés Tagliatelles Tomate provençale

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Salade de fruits parfumé au rhum Douillon aux pommes et crème 
anglaise

Baba au rhum Amandine à l'ananas Semoule au lait et raisins secs

Cake Cake aux chocolat

Lundi 15 septembre - vendredi 19 septembre  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Melon/jambon sec de pays Tomates/mozzarella au basilic Avocat garnis au thon  Concombre vinaigrette Carottes râpées/maïs

Chipolatas Couscous poulet / merguez Quenelles sauce tomate basilic Boulettes de bœuf sauce tomate Poisson blanc sauce citron

Chou-fleur à la crème Riz / ratatouille Haricots plats persillés Purée de patates douces 

Pomme Dauphine Pommes de terre vapeur Tomate provençale

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Crème brulée Salade de fruits frais Tarte au citron Flan patissier Riz au lait

Palet breton Bio Cake Madeleine bio

Lundi 22 septembre - vendredi 26 septembre  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Macédoine mayonnaise  Coleslaw Terrine de foie et sa crème de 
cornichon

Assiette de charcuterie Tomate garnie

Pâtes à la bolognaise Clafoutis brocolis au chèvre Suprême de volaille fermière sauce vin 
jaune

Emincé de porc au miel Parmentier de poisson

Emmental râpé Salade verte vinaigrette Flan de champignon à la Ricotta Petits pois et carottes Salade verte vinaigrette

Riz sauvage Pomme de terre röstis

Fromages et salades Fromages et salades Cabécou de Rocamadour sur son nid 
de salade

Fromages et salades Fromages et salades

Éclair café Salade de fruits frais Gratin de pomme au cidre Tiramisu maison Moelleux chocolat crème anglaise

Cake au citron

Lundi 29 septembre - vendredi 3 octobre  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles


