
Velouté de poireaux Feuilleté oignon confit et 
boudin noir

Velouté de potimarron Saumon fumé sur lit de 
mesclun

Champignon à la grecque

Saucisse Montbéliarde et confit 
d'oignons

Emincé de porc au bleu 
d'Auvergne

Paupiette de veau sauce aux 
girolles

Pavé de cerf sauce forestière Truite aux amandes

Purée de pois cassés Carottes au jus Fagot d'haricot vert Brocolis persillés Riz pilaf

Pomme Dauphine Trio de légumes anciens bio Gratin dauphinois maison Flan de courgette

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Éclair Chocolat Salade de fruits frais Amandine aux poires Mignardises Panna cotta aux fruits

Cookies au chocolat Palet breton Bio

Lundi 29 décembre - vendredi 2 janvier  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Potage butternut Duo carottes/betteraves Assiette de charcuterie Salade d'endives aux lardons et noix Salade/avocat/emmental

Escalope de dinde à la normande Quenelles sauce tomate basilic Poule au pot Croque-monsieur jambon/fromage Filet de hoki sauce curry

Haricots verts persillés  Riz aux petits légumes Semoule aux petits légumes Frites
 

Purée de légumes

Pommes de terre vapeur Ratatouille de légumes du soleil

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Far breton aux pruneaux et son coulis 
caramel

Galettes des rois pur beurre Salade de fruits frais Tarte aux pommes Alsacienne Crêpe suzette

Cake pépites de chocolat

Lundi 5 janvier - vendredi 9 janvier  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Céleri au fromage blanc Potage d'hiver Museau vinaigrette Acras de morue Feuilleté aux champignons

Paupiette de veau sauce au Cidre Boudin blanc sauce Porto Andouillette grillée sauce moutarde Colombo de porc Poisson blanc sauce échalote

Carottes au jus Crozets Gratin de chou-fleur à béchamel Julienne de légumes persillée Haricots plats persillés

Pommes de terre vapeur Courgettes sautées aux herbes Pomme Dauphine Riz Créole Pommes de terre vapeur

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Semoule au lait et raisins secs Douillon aux pommes et crème 
anglaise

Baba au rhum Beignet à l'ananas et sauce chocolat Salade de fruits frais

Cake aux amandes Cookies au chocolat

Lundi 12 janvier - vendredi 16 janvier  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Betteraves/maïs Salade de lentilles/saumon à la crème Pomelo cocktail Carottes râpées/emmental Velouté de poireaux 

Sauté de bœuf à l'italienne Brochette de dinde marinée Cassoulet Emincé de porc au caramel Filet de colin sauce crème échalote

Haricots verts persillés Riz cantonais Trio de légumes anciens bio Coquillettes BIO

Semoule Pommes de terre vapeur Gratin de chou-fleur 

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Mille feuilles vanille Salade de fruits parfumé au rhum Tiramisu maison Ile flottante et crème anglaise Amandine aux poires

Cake aux pommes Cake pépites de chocolat

Lundi 19 janvier - vendredi 23 janvier  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Velouté de carottes Oeuf/thon mimosa Velouté de potiron aux champignons 
et gressin sésame

Salade maïs/betteraves vinaigrette Carottes râpées/emmental

Pâtes à la bolognaise Poulet sauce crémeuse au chorizo Filet de cabillaud à la bisque de 
homard

Saucisse de Toulouse aux oignons Poisson blanc sauce Aurore

Parmesan râpé Semoule aux petits légumes Gratin dauphinois maison Purée de brocolis Poêlée de légumes 

Carottes glacées au miel de Saint-
Marcel

Fagot d'haricot vert Pommes de terre vapeur

Fromages et salades Fromages et salades Fromages affinés sur lit de salades et 
raisins

Fromages et salades Fromages et salades

Tarte aux fruits Cake au citron Fôret noire maison Cake Crumble pomme banane 

Crème brulée Salade de fruits parfumé au rhum

Lundi 26 janvier - vendredi 30 janvier  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles


