
Velouté de poireaux et emmental râpé Céleri Rémoulade Quiche Lorraine Assiette de charcuterie Carottes râpées aux raisins secs

Boulettes de bœuf sauce tomate Escalope de dinde à la normande Sauté d'agneau aux pruneaux Poulet rôti aux herbes Filet de sole à la Dieppoise

Semoule Riz pilaf Chou vert braisés Brocolis persillés Pommes de terre vapeur

Julienne de légumes persillée Fagot d'haricot vert Tagliatelles Coquillettes BIO Trio de légumes anciens bio

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Tarte aux noix Ile flottante et crème anglaise Salade de fruits frais Flan pâtissier et sauce caramel Brownies au chocolat et crème 
anglaise

Cookies au chocolat

Lundi 2 mars - vendredi 6 mars  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Assiette de charcuterie Potage d'hiver Pomelo cocktail Velouté à l'Irlandaise Oeuf mimosa

Emincé de porc au cidre Pâtes à la bolognaise Paëlla Shepherd's pie (hachis parmentier de 
légumes)

Filet de hoki  sauce à la tomate

Pommes de terre vapeur Parmesan râpé Riz pilaf Mâche vinaigrette de cidre Ratatouille façon niçoise 

Haricots plats persillés Riz blanc

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Salade de fruits frais Crème brulée Baba au rhum Crumble pomme banane et son coulis 
chocolat

Douillon aux pommes et crème 
anglaise

Cake aux pommes Palet breton Bio

Lundi 9 mars - vendredi 13 mars  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Salade César Céleri Rémoulade Avocat garnis au thon Carottes râpées/pommes Potage de légumes maison

Escalope de dinde au Porto Cuisse de Lapin à la moutarde Bavette grillé sauce à l'échalote Boeuf bourguignon Aile de raie sauce aux câpres 

Pommes de terre vapeur Gratin de Blettes Pomme de terre sautée Frites local Haricots verts persillés

Petits pois et carottes Pomme de terre röstis Trio de légumes anciens bio Tomate provençale Gratin dauphinois maison

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Semoule au lait et raisins secs Mille feuilles vanille Crêpe suzette Tarte tatin et crème d'Isigny Salade de fruits frais

Cookies au chocolat Cake aux chocolat

Lundi 16 mars - vendredi 20 mars  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Salade/avocat/emmental Velouté à la tomate Assiette de charcuterie Carottes râpées/pommes Feuilleté aux champignons

Saucisse Montbéliarde et confit 
d'oignons

Rognon de boeuf aux champignons Navarin d'agneau et ses petits 
légumes

Emincé de porc au curry Saumonette aux capres

Haricots plats à la tomate Pommes de terre vapeur Riz aux amandes Purée de légumes printaniers Épinards à la crème

Semoule Brocolis persillés Fagot d'haricot vert Pommes de terre vapeur

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Salade de fruits frais Far breton aux pruneaux et son coulis 
caramel

Paris-Brest Tarte aux fruits Riz au lait

Cake aux amandes Gâteau madeleine

Lundi 23 mars - vendredi 27 mars  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Terrine de campagne et cornichon Coleslaw Velouté d'asperges locales/coppa 
grillée et Parmesan AOP

Velouté printanier Feuilleté "maison"

pâtes carbonara Lasagne de légumes et parmesan Gigot d'agneau à l'ail et au thym Tajine aux abricots Filet de poisson à la niçoise

Julienne de légumes persillée Salade verte vinaigrette Chou-fleur Semoule aux petits légumes Pommes de terre vapeur

Trio de légumes anciens bio Gratin de courgettes

Fromages et salades Fromages et salades Fromages affinés sur lit de salades et 
raisins

Fromages et salades Fromages et salades

Moelleux chocolat crème anglaise Crêpe suzette Café gourmand Salade de fruits frais Clafoutis banane et sauce caramel

Quatre quart 

Lundi 30 mars - vendredi 3 avril  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles


