
Terrine de campagne et cornichon Coleslaw Velouté d'asperges locales/coppa 
grillée et Parmesan AOP

Velouté printanier Feuilleté "maison"

pâtes carbonara Lasagne de légumes et parmesan Gigot d'agneau à l'ail et au thym Tajine aux abricots Filet de poisson à la niçoise

Julienne de légumes persillée Salade verte vinaigrette Polenta crèmeuse Semoule aux petits légumes Pommes de terre vapeur

Trio de légumes anciens bio Gratin de courgettes

Fromages et salades Fromages et salades Fromages affinés sur lit de salades et 
raisins

Fromages et salades Fromages et salades

Moelleux chocolat crème anglaise Crêpe suzette Café gourmand Salade de fruits frais Clafoutis banane et sauce caramel

Quatre quart 

Lundi 30 mars - vendredi 3 avril  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Champignon à la grecque Roulé macédoine Museau vinaigrette Avocat garnis au thon Velouté de carottes à la crème

Cuisse de canard confit Bavette grillé sauce à l'échalote Tomate farcie Poulet sauce crémeuse au chorizo Filet de hoki sauce estragon

Poêlée sarladaise Brocolis persillés Semoule aux petits légumes  Riz aux petits légumes Chou-fleur

Fagot d'haricot vert Frites
 

Pommes de terre vapeur

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Brownies au chocolat et crème 
anglaise

Douillon aux pommes et crème 
anglaise

Crumble aux poires Cake a l'ananas Tarte tatin et crème d'Isigny

Salade de fruits frais

Lundi 6 avril - vendredi 10 avril  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Pomelo cocktail Carottes râpées/emmental Roulé macédoine Salade au chèvre chaud Assiette de charcuterie

Bavette grillée sauce Béarnaise Cuisse de poulet rôti Pot au feu et ses petits légumes Boudin noir et pommes confites Filet de saumon sauce échalote/
ciboulette

Frites
 

Haricots verts persillés Riz pilaf Purée de pomme de terre Coeur de blé/ratatouille

Pommes de terre vapeur

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Tarte chocolat Ile flottante et crème anglaise Profiteroles/chocolat/chantilly Amandine aux poires Salade de fruits frais

Cake aux chocolat

Lundi 13 avril - vendredi 17 avril  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Concombre au f.blanc/ciboulette Céleri Rémoulade Feuilleté "maison" Terrine de poisson et mayonnaise Tomate garnie

Pâtes à la bolognaise Blanquette de veau Crépinette sauce moutarde Oeufs mollet florentine Truite aux amandes

Parmesan râpé Haricots plats persillés Tagliatelles Épinards ail et persil Riz pilaf

Semoule Trio de légumes anciens bio Pommes de terre vapeur Julienne de légumes bio

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Tarte aux pommes Salade de fruits frais Paris-Brest Crème brulée Tarte aux fruits

Cake vanille Madeleine bio

Lundi 20 avril - vendredi 24 avril  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Velouté printanier Tomates/mozzarella vinaigrette au 
basilic

Carottes râpées/pommes Feuilleté maraicher bio Tomate garnie

Emincé de porc au miel Poule au pot Cassoulet Boudin noir et pommes confites Filet de saumon sauce échalote/
ciboulette

Tagliatelles Riz pilaf Purée de pommes de terre Pommes de terre vapeur

Duo de haricots persillés Ratatouille de légumes du soleil

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Profiteroles/chocolat/chantilly Salade de fruits frais Poire poché au vin rouge et épices Crumble pommes/ananas sauce 
chocolat

Tarte aux fruits

Cake aux amandes

Lundi 27 avril - vendredi 1 mai  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles


