
Déjeuner
Melon/jambon sec de pays Carottes râpées/pommes Concombre à la grecque Assiette de charcuterie Roulé macédoine

Escalope de dinde au Porto Couscous poulet / merguez Boudin noir et pommes confites Emincé de porc au miel Filet de sole à la Dieppoise

Lentilles vertes à la crème BIO Semoule/légumes couscous Purée de pommes de terre Poêlée de légumes BIO Ratatouille de légumes du soleil 
BIO

Julienne de légumes bio persillée Pomme de terre sautée Riz pilaf

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Banana split Baba au rhum Crumble pomme banane et son 
coulis chocolat

Café gourmand Profiteroles/chocolat/chantilly

Cake aux pommes

Lundi 1 juin - vendredi 5 juin Déjeuner

 
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Déjeuner
Tomate garnie Coleslaw Assiette de charcuterie Feuilleté "maison" Salade de perles marines

Boulettes de bœuf sauce tomate Saucisse de Toulouse aux oignons Moules marinières Sauté de poulet à l'estragon Curry de colin au lait de coco

Semoule BIO  Penne rigate BIO Frites locales Purée de patate douce Brocolis persillés

Julienne de légumes bio persillée Épinards à la crème Tomate provençale Riz pilaf

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Tarte tatin et crème d'Isigny Crème brulée Feuilleté aux fruits Salade de fruits parfumé au rhum Cœur coulant au chocolat et crème 
anglaise

Cake aux amandes Gâteau madeleine

Lundi 8 juin - vendredi 12 juin Déjeuner

 
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Déjeuner
Tomates/mozzarella au basilic Quiche Lorraine Avocat garnis au thon  Concombre/Maïs vinaigrette  Melon/jambon sec de pays

Penne au thon sauce à l'Arrabiata Boudin blanc sauce Porto Tomate farcie Poulet sauce crémeuse au chorizo Filet de poisson à la niçoise

Julienne de légumes bio persillée Pomme de terre röstis Tagliatelles Haricots verts persillés  Riz aux petits légumes

Épinards à la crème Frites locales Tomate provençale

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Tartelette aux fraises Crème brulée Banana split Salade de fruits frais Clafoutis abricot et son coulis 
caramel 

Cookies au chocolat Quatre quart "maison"

Lundi 15 juin - vendredi 19 juin Déjeuner

 
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Déjeuner
Assiette de charcuterie Duo carottes/céleri rémoulade Gaspacho de tomates/Féta et 

crème balsamique
Oeuf mimosa Tomate garnie

Saucisse Montbéliarde et confit 
d'oignons

Rognon de boeuf aux champignons Pavé de saumon au citron Bavette grillé sauce à l'échalote Filet de colin sauce crème échalote

Pommes de terre vapeur Gratin de brocolis Mille feuilles de légumes Frites locales Coquillettes BIO

Purée de julienne de légumes Pommes de terre vapeur Risotto au parmesan Tomate provençale Gratin de courgettes 

Fromages et salades Fromages et salades Tomme Catalane AOP sur son 
mesclun de salade au balsamique

Fromages et salades Fromages et salades

Semoule au lait et raisins secs Far breton aux pruneaux et son 
coulis caramel

Charlotte vanille/fraise et son 
coulis framboise

Mille feuilles vanille Tarte au citron

Cake a l'ananas

Lundi 22 juin - vendredi 26 juin Déjeuner

 
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles



Déjeuner
Carottes râpées/emmental Tomates/mozzarella au basilic Pomelo cocktail Salade de concombre à 

l'Autrichienne
Melon/jambon sec de pays

Jambon grillé sauce madère Pâtes à la bolognaise Cuisse de Lapin à la moutarde Wiener Schnitzel (escalope 
viennoise) 

Filet de rouget sauce basilic

Pommes de terre vapeur Parmesan râpé Salsifis persillés Purée de pommes de terre Tagliatelles

Beignets de courgettes Frites locales Tomate provençale Fagot d'haricot vert

Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades

Crème brulée Tartelette aux fraises et 
mascarpone

Brownies au chocolat et crème 
anglaise

Apfel strudel (strudel aux pommes) Ile flottante et crème anglaise

Cake vanille Cookies au chocolat

Lundi 29 juin - vendredi 3 juillet Déjeuner

 
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles


