Lundi 29 juin - vendred
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Carottes rapées/emmental
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Tomates/mozzarella au basilic Pomelo cocktail Salade de concombre a Melon/jambon sec de pays
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Jambon grillé sauce madeére Pates a la bolognaise Cuisse de Lapin a la moutarde Wiener Schnitzel (escalope Filet de rouget sauce basilic
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Pommes de terre vapeur Parmesan rapé Salsifis persillés Purée de pommes de terre Tagliatelles
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Cake vanille
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Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Lundi 6 juillet -

Concombre a la grecque

%@6914

Crépinette sauce moutarde
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Ratatouille de [égumes du soleil
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Pomme de terre rostis
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Sardines a l'huile Assiette de charcuterie
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Tomate farcie
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Tomate garnie Quiche provencale
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Sauté d'agneau aux pruneaux Filet cabillaud sauce estragon
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



Lundi 13 juillet - vendredi 17 juillet pejeuner

Feuilleté "maison”
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Rognon de boeuf aux
champignons
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Gratin dauphinois maison
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Tomates/féta vinaigrette Avocat garnis au thon
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Tagliatelles au saumon et boursin Poulet roti aux herbes
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Mache vinaigrette de cidre Haricots verts persillés
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Créme brulée
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Cake au citron
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Boeuf bourguignon
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Vendredi

Melon/jambon sec de pays
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Moules mariniéres sauce au bleu
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Salade de fruits frais
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Cookies au chocolat
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



Lundi 20 juillet - vendred

Terrine de poisson et mayonnaise
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Poulet a la creme de poivron
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

Melon/jambon sec de pays
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Moelleux chocolat creme anglaise
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Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles
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Déjeuner
Taboulé
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Bavette grillée sauce Béarnaise
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Créme brulée
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Cake aux pépites de chocolat
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Salade de haricots verts vinaigrette
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Assiette de charcuterie
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Filet de Bar aux herbes
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Lundi 27 juillet - vendredi 31 juillet pejeuner

J - Vendredi

Déjeuner
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Tarte au citron Crépe suzette Tarte tatin et creme d'Isigny Eclair Chocolat Nougat glacé et son coulis
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



