Melon/jambon sec de pays

Salade au chévre chaud
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Penne au thon sauce a |'Arrabiata Bavette grillée sauce Béarnaise
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Pommes de terres rissolées
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Fromages et salades Fromages et salades
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Paris-Brest
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Lundi 3 aout - vendredi 7 aoUt!péjeuner
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Carottes rapées/pommes Pomelo cocktail
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Andouillette grillée sauce moutarde
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Courgette fargie

o
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Gratin dauphinois maison Riz aux amandes
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Tomate provengale
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Julienne de Iégumes bio persillée
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Tarte chocolat Banana split
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Vendredi

Avocat garnis au thon
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Filet de saumon sauce échalote/
ciboulette
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Pommes de terre vapeur
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Fromages et salades
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Baba au rhum

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



Lundi 10 aout - vendredi 14 aolt psjeuner
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Céleri Rémoulade
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Crépinette sauce moutarde
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Frites locales
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Fromages et salades
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Salade de fruits parfumé au rhum

A

Palet breton Bio
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

Carottes rapées aux raisins secs
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Boulettes de boeuf sauce tomate
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Gratin de courgettes
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Fromages et salades
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Amandine aux poires
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Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles
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Déjeuner
Assiette de charcuterie
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Oeufs mollet florentine
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Epinards a la créme
A
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Pommes de terre vapeur
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Fromages et salades

56

N
v\

14

Nougat glacé et son coulis
chocolat
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Concombre a la grecque

Filet mignon de porc sauce Madeére

Tian de légumes

Semoule BIO

Fromages et salades

Mousse au chocolat
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Filet de sole a la Dieppoise
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Riz pilaf
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Mille feuilles de légumes
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Fromages et salades
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Tartelette aux fraises et




Quiche provencale
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Escalope de dinde Colbert
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Pommes de terre vapeur
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Petit pois

Fromages et salades

Eclair Chocolat
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

Lundi 17 aolt - vendredi 21 aout Déjgne

Déjeuner

Feuilleté oignon confit et boudin
basilic noir

Tomates/mozzarella vinaigrette au
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Rognon de boeuf aux champignons
_é 13

Haricots verts persillés

6
Semoule BIO
Aa | s

Fromages et salades
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Banana split

Salade de fruits parfumé au rhum

Gateau au miel et orange
AN FE
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Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles

Oeuf/thon mimosa
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Moussaka au boeuf
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Mache vinaigrette de cidre
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Fromages et salades
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Profiteroles/chocolat/chantilly
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Vendredi

Terrine de campagne
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Filet de rouget sauce basilic
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Risotto aux champignons
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Tarte aux prunes
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Lundi 24 aout - vendredi 28 aoUt psjeuner
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Déjeuner
Assiette de charcuterie

Terrine de poisson et mayonnaise Tomates/féta vinaigrette
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Crépinette sauce moutarde Paupiette de veau sauce au Cidre  Filet mignon de porc sauce Madeére
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Ratatouille fagon nigoise Poélée de légumes BIO Chou-fleur a la creme
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Frites Pomme de terre rostis Tagliatelles
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Fromages et salades Fromages et salades Fromages et salades
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Nougat glacé et son coulis
chocolat

Gateau basque Salade de fruits frais
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Madeleine bio
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles

Carottes rapées/mais
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Chili con carne
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Salade verte vinaigrette
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Fromages et salades
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Tarte fine aux pommes et son
caramel
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Vendredi

Avocat garnis au thon
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Saumonette sauce ciboulette
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Epinards a la créme
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Fromages et salades
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Tarte chocolat
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Lundi 31 aout Déjeuner
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Déjeuner

ENTREE

Melon/jambon sec de pays
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PLAT PROTIDIQUE

Crépinette sauce moutarde

@5/913 14

ACCOMP.
Frites locales
AT
Courgettes sautées aux herbes
PDT. LAITIER
Fromages et salades
5 6 14
DESSERT

Salade de fruits frais
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles



